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25 dkg hideg vaj vagy margarin 300 ml meggylé (ha nincs annyi,

125 g joghurt akkor egészitsiik ki vizzel) ) >

4 dkg porcukor 1 ¢s (40 g) vanilids pudingpor

2 tojas sargdja 1g fah¢j

6 g stitépor

1gsé Kevés finomliszt a szérashoz

Tojasfehérje a kenéshez

Elckészités, 6sszeallitas: 15+35 perc

Siités: 40 percig 180°C-on, eldmelegitett, gdzmentes siitdben
Pihentetés: 30 perc

A toltelék langyosan keriiljon a siitibe

Elkészités:
A liszthez add hozza a sét és a siit8port, a vajat vagy margarint,
majd morzsold el benne.

Addig dolgozz, mig zsemlemorzsa allaga lesz. £ . 4NN

Végezd a miiveletet gyorsan, hogy ne olvassza meg a kezed a zsiradékot.

Ez utan forgasd bele a porcukrot, végiil pedig keverd hozza egy fakanallal a tojas sargakat és a joghurtot.

Amikor mar elkeveredett, akkor kezdd el 5sszegydrni a tésztat.

Csak addig dolgozz, mig azt nem érzed, hogy a zsiradék el kezd benne megolvadni, és a tésztanak vizes érzete lesz.
Ekkor hagyd abba a gyurast, majd tedd egy lezarhaté dobozba a tésztat és tedd a hiitébe minimum 30 percet pihenni.
Addig készitsd el a tolteléket.

Toltelék:

A pudingport keverd simara 5-6 evékanal meggy lével, majd add hozz4 a tsbbit is.
Keverd bele a kristalycukrot, majd rakd be a mikréba és stiritsd be 2-3 perc alatt.
Keverd 4t majd add hozz4 a fahéjat, végiil a meggyet.

Hagyd visszah(ilni langyosra és csak utdna tsltsd meg vele a siitit.

A pihentetett tésztat ez utan felezd meg és lisztezett deszkan nydjtsd ki fél cm vékony, illetve tapsi méretl lapokka.
Helyezd az egyik lapot a kibélelt tepsibe, majd szurkald meg villaval.

Ontsd ré a tolteléket, és simitsd el rajta, majd igazitsd ra a felsg lapot.

Kend meg tojdsfehérjével, esetleg mintazhatod villaval, majd szurkald meg.

A siiteményt ez utdn elSmelegitett siit6ben, 180°C-os siisd 40 perc alatt arany barnara.

Siités utan hagyd a tepsiben kihdlni, mert a téltelék még folyés.

Kih(ités utan vedd ki a tepsibdl, majd szeleteld és porcukorral hintve talald.
Kivanom, hogy sikeriiljsn!

Jé étvagyat hozza!

- Meli -
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