Kategéria: el6hitstt linzer tészta
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Hexsivlsl Ralkdezi ttirés
1 cs el8hitstt, linzer tészta

50 dkg félzsiros tehénturé

2x15 dkg kristalycukor

3 tojas szétvélasztva

15 dl(g buzadara
5 dl(g mazsola

V4 citrom héja
15 dkg joghurt
15 dkg baracklekvar

Elckészités, 6sszeallitas: 30 perc
Tészta siitése: 15 percig

Siités toltelékkel: 25 percig
Siités tojashabbal: 10 percig
180°C-os, eldmelegitett siitdben

Elkészités:

A tUrét tord Sssze egy villdval, majd add hozz4 a 15 dkg cukrot,

a tojas sargdjat, reszeld bele a citrom héjat, &ntsd hozza a joghurtot
és a buzadarat, keverd Sssze, |egvégij| pedig do|gozd bele a mazsolat.

Aml'g megsiﬂ a tészta, addig pihentesd a hit8ben.

Tészta elosiitése:

Csomagold ki a tésztat, lisztezd le, majd forditsd at és vedd le a papirt réla.
Kicsit told 8ssze a kezeddel, igy igazitsd méretre.

Helyezd bele, a siit8papirral bélelt tepsibe, hengereld le, hogy sima legyen a feliilete, majd szurkald meg egy hurkapalcaval.
El8melegitett, 180 °C-os siitében siisd 15 perc alatt szép vildgosra.

Osszeallitas:
El&siités utan kend meg a lekvarral, simitsd ra a turds tolteléket, majd tedd vissza a stit8be.

25 perc alatt, 180 °C-on siisd szép vildgosra.

Tojashab készitése:
Amig siil a siiti, addig habositsd ki a tojasfehérjét. Add hozza a masik adag cukrot, majd verd fel kemény habba.

Ez utdn téltsd bele egy csillagcsdves zsakba, és csipeszeld be a sz3jat.

Befejezés:
Vedd ki a siitit a stit&bél, majd 4tlésan nyomd ra a tojashabot.

Ez utdn tedd vissza és siisd 10 percig, 180 °C-on, mig szép aranybarna szine lesz.

Siités utan vedd ki a tepsibél, és hiit8racson hagyd teljesen kihélni.
Ez utan szeletelheted, porcukorra| hintve talalhatod.

Kivanom, hogy sikeriiljsn!

Jé étvagyat hozza!

- Meli -
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